


Suppen

Kräftige Rindsuppe mit Leberknödel A,C,L

Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons A,G,L

Kräftige Rindsuppe mit Fritatten C,G,L 

Klare Hühnersuppe mit Nudeln, Gemüse und Fleischeinlage A,C,L

Vegane Reiscremesuppe mit Gemüse A,F

Warme und kalte Schmankerl

Extrawurst Salat
mit Tomaten, Käse, Zwiebel und Ei

Fein garnierte Schinkenrolle 
gefüllt mit Gemüsesalat C,L,M

„Burger-Toast“ 
Schinken, Käse, Ananas und Burger Sauce, Pommes

American Steak-Toast 
rosa gegrilltes Rinderfilet mit Cocktailsauce, pikant garniert A,C,G

Schafkäse 
in Zucchinimantel gebraten auf Blattsalat

Wirtshausgulasch 
mit Semmel A,C,G

Fleischlose Laibchen 
(Erbsenprotein) auf gebratenen Zucchini und Petersilienkartoffeln A,C,F,P

Hühnerstreifen
vom Grill oder gebacken auf bunten Blattsalat mit Balsamicodressing  A,C,G

Hauptspeisen

Wiener Schnitzel 
vom Schwein mit Petersilienkartoffeln und Salatteller A,C,G     

Grillkoteletts 
vom Grill auf pikanten Paprika-Kartoffelgröstl, Salsa Sauce A,C,G

Wir verarbeit größtenteils Fleisch aus Österreich
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Hauptspeisen

Hawaii-Schnitzel 
Hühnernaturschnitzel mit Schinken, Ananas  
und Käse überbacken, Pommes A,G

Cordon Bleu 
vom Schwein mit Reis und Preiselbeeren A,C,G

Steirisches Wurzelfleisch 
mit viel frischem Kren und Kartoffeln L

Jägerpfand‘l 
Geschnetzeltes vom Huhn und Schwein 
in Speck-Schwammerlsauce mit Kräuternudeln A,L,C

Rosa gebratene Lammmedaillons 
mit knackigem Gemüse, Polentaplätzchen und Rosmarinsafterl A

Rinderfilet 2 Stück, medium gegrillt, 
Grünpfeffersauce, Bratkartoffeln, Grillgemüse A,G

Boeuf Stroganoff geschnetzeltes Rinderfilet, 
in pikanter Schwammerl-Zwiebel-Gurkerlsauce und Butternudeln A,C,G

„Hirtentasche“

mit Hühnerleber gefülltes Putennaturschnitzel, Marille, Reis Natursafterl

Gebratenes Schweinsfilet
mit Waldpilzsauce und Kroketten A,G,C

Gebackener Camembert mit Nussreis und Preiselbeeren A, C, G, H

Fisch

Gebackenes Schollenfilet mit Mayo-Kartoffelsalat A,C,G

Zanderfilet mit Knoblauch gebraten, mit Petersilnkartoffeln und Blattsalat A

Lachssteak mit knackigen Senfgemüse und Salzkartoffeln M

„Fischteller“ gebackener Seehecht, gebratener Lachs und Zander  
mit Reis und Buttergemüse A, C, G

Gebratenes Seehechtfilet mit Lauchcremenudeln A, G
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Für die Kleinen 

Fischstäbchen mit Pommes und Ketchup A,C

Junior Schnitzel mit Pommes und Ketchup A,G 

Naturschnitzelvom Huhn mit Reis A

Beilagen

Pommes
Petersilienkartoffeln
Reis
Preselbeeren
Ketchup
Mayo
Salate
Semmel

Nachspeisen

Eismarillenknödel 1 Stück
Marillenpalatschinke 1 Stück
Nutellapalatschinken 1 Stück
Eispalatschinken 1 Stück
Schokokuchen gefüllter Schokokuchen mit Vanilleeis und Schlagobers
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster
Mascarpone -Käsetorte mit Amarena Sauce und Schlagobers
Doppelter Schokoladen Brownie mit Himberragout und Schlagobers
Somlauernockerl ????????

Heiße Getränke

Kleiner Brauner
Großer Brauner 
Verlängerter
Melange
Häferlkaffee 
Cappuccino
Café Latte
Tee Schwarz, Grün, Früchte, Kräuter
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Alkoholfreie Getränke

Soda 
Soda Zitrone
Soda Himbeer
Soda Hollunder
Coca-Cola / Coca-Cola Light 
Eistee Zitrone / Pfirsich 
Fanta / Almdudler 
Römerquelle still oder prickelnd 
Red Bull Glas Flasche
Tonic Water / Bitter Lemon
Almdudler gespritzt
Cola gespritzt
Fanta gespritz
Spezi
Orangensaft
Orangensaft gespritzt
Apfelsaft naturtrüb
Apfelsaft naturtrüb gespritzt
Apfel-Karottensaft
Apfel-Karottensaft gespritzt
Pfirsichnektar
Pfirsichnektar gespritzt
Schwarze Ribisel 
Schwarze Ribisel gespritzt

Bier vom Fass

Gösser Helles Vollbier
Bernstein Kaltenhausen (Hallein)

Flaschenbier

Zwettler Dunkles  
dunkles Lager, feinporig und cremig, untergärig Alc. 3,4%

Gösser Natur Radler 
mit natürlichem Zitronensaft, naturtrüb, erfrischend leicht, Alc. 2,0% 

Gösser Natur Gold Österreichs bestes alkoholfreies Bier,  
sattes Gold, naturtrüb und vollmundig, alkoholfrei

Wieselburger Gold Goldgelb, malzig und röstig, hopfenbetonter  
Nachtrunk, Alc. 5,0%
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Weißweine

Reid  Kremser Goldberg Grüner Veltliner
Kremstat DAC, Jg. 2022/2023, trocken 

Reid Kremser Kremsleithen Riesling
Kremstat DAC, Jg. 2022/2023, trocken

Chardonnay Qualitätswein
Jg. 2022/2023, trocken

Gelber  Muskateller Qualitätswein 
Jg. 2022/2023, trocken

Rotweine

Blauter Zweigelt Qualitätswein 
Jg. 2022/2023, trocken

Sankt Laurent Qualitätswein
Jg. 2022/2023, trocken

Franz III Cuvée Qualitätswein, 
Jg. 2021/2022 trocken, im Eichenfass gereift

Schankweine

Weißwein 
Weißwein gespritzt
Rotwein
Rotwein gespritzt

Flaschenbier

Edelweiß Hefetrüb Goldgelb naturtrüb, fruchtige Bananennase,  
gewürzhafte Aromen, feinprickelnd, Alc. 5,0%

Edelweiß Alkoholfrei Bernsteinfarben naturtrüb, zarte Röstaromen,  
Karamellnote, feine Fruchtigkeit

Edelweiß Alkoholfrei Bernsteinfarben naturtrüb, zarte Röstaromen,  
Karamellnote, feine Fruchtigkeit
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Schnäpse

Williamsbirne 
Unicum 
Jägermeister 
Marillenschnaps / Obstler 
Rum 
Haselnuss

Aperitifs

Aperol Spritz 
Campari pur oder Soda 
Campari Orange

Sekt

Flasche
Piccolo
Sekt Glas
Sekt & Orange
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A B C D E

F G H L M

N O P R

GLUTENHALTIGES 
GETREIDE UND 

DARAUS GEWONNENE 
ERZEUGNISSE 

z.B. Brot und Gebäck, Kuchen, 
Teigwaren, Suppen, Soßen, 

Paniermehl, Semmelbrösel, 
Wurstwaren, Backerbsen, 

Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

KREBSTIERE 
UND DARAUS 
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

z.B. Feinkostsalate, Suppen, Soßen, 
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

EIER VON GEFLÜGEL UND 
DARAUS GEWONNENE 

ERZEUGNISSE

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen, 
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen, 

Gebäck, Brot, Nudeln, Croutons, 
Faschierter Braten, Burger, 

Feinkostsalate, Pasteten, Quiches, 
Soßen, Dressings, Desserts

FISCH UND DARAUS 
GEWONNENE 

ERZEUGNISSE (AUSSER 
FISCHGELATINE)

z.B. Kräcker, Soßen, Suppen, 
Würzpasteten, Würste, Surimi, 

Sardellenwurst, Brotaufstriche, 
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

ERDNÜSSE 
UND DARAUS 
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Gebäck, 
Schokocreme, Brotaufstriche, 

Cerealien, Müsli, Frühstücksflocken, 
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden, 
Satésauße, Eis, aromatisierter Kaffee, 

Likör, (Pommes Frites)

SOJABOHNEN UND 
DARAUS GEWONNENE 

ERZEUGNISSE

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, 
Feinkostsalate, Margarine, 

Schokocreme, Brotaufstriche, Müsli, 
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Soßen, 

Dressings, Marinaden, Mayonnaise, 
Eis, Sportlernahrung, Diätdrinks, 

Kaffeeweißer 

MILCH VON SÄUGETIEREN 
UND MILCHERZEUGNISSE 

(INKLUSIVE LAKTOSE)

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brüh-, 
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate, 
Margarine, Nussnougatcreme, Müsli, 

Schokolade, Karamell, Aufläufe, Gratin, 
Kartoffelpürree, Kroketten, Pommes 

Frites, Chips, Suppen, Soßen, Dressing, 
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein 

SCHALENFRÜCHTE UND 
DARAUS GEWONNENE 

ERZEUGNISSE

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brühwürste 
(Pistazien), Rohwürste (Walnüsse), 
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf), 

Joghurt, Käse, Nuss-/ Nougatcreme, 
Aufstriche, Müsli, Schokolade, 
Marzipan, Müsliriegel, Kekse, 

Dressings, Curry, Pesto, Desserts, 
Likör, aromatisierter Kaffee

SELLERIE 
UND DARAUS 
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

z.B. Suppengrün, Gewürzbrot, 
Wurst, Fleischerzeugnisse, 

Fleischzubereitungen, Kräuterkäse, 
Fertiggerichte, Feinkostsalate, 

Brühe, Suppen, Eintopf, Marinaden, 
Gewürzmischungen, Curry, 

salzige Snacks (Chips)

SENF UND DARAUS 
GEWONNENE 
ERZEUGNISSE

z.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 
Suppen, Soßen, Dressing, Mayonnaise, 

Ketchup, eingelegtes Gemüse und 
Gewürzmischungen, Käse, Essiggurken

SESAMSAMEN UND 
DARAUS GEWONNENE 

ERZEUGNISSE

z.B. Brot, Knäckebrot, Gebäck (süß und 
salzig), Müsli, vegetarische Gerichte, 

Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, 
Marinaden, Desserts

SCHWEFELDIOXID UND 
SULFITE

z.B. Fruchtzubereitungen, Müsli, Brot, 
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 

Suppen, Soßen, Sauerkraut, Fruchtsaft, 
Chips und andere

 getrocknete Kartoffelerzeugnisse, 
gesalzener Trockenfisch

LUPINEN UND 
DARAUS GEWONNENE 

ERZEUGNISSE

z.B. Brot, Gebäck, Pizza, 
Nudeln, Snacks, fettreduzierte 

Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/ 
vegetarische Produkte, glutenfreie 

Produkte, Desserts, milchfreier 
Eierersatz, Kaffeeersatz, 

Flüssiggewürze

WEICHTIERE WIE 
SCHNECKEN, MUSCHELN, 

TINTENFISCHE UND 
DARAUS GEWONNENE 

ERZEUGNISSE

z.B. Würzpasten, Paella, Suppen, 
Soßen, Marinaden, Feinkostsalate
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