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Suppen

Kraftige Rindsuppe mit Leberknddel AC+ 4,50
Franzésische Zwiebelsuppe mit Kdsecroutons A€t 4,80
Kraftige Rindsuppe mit Fritatten ¢t 4,20
Klare Hihnersuppe mit Nudeln, Gemuse und Fleischeinlage A€t 5,20
Vegane Reiscremesuppe mit Gemuse AF 5,00

Wir verarbeit groRtenteils Fleisch aus Osterreich

Warme und kalte Schmankerl

Extrawurst Salat 9,00
mit Tomaten, K&se, Zwiebel und Ei

Fein garnierte Schinkenrolle 8,80
gefullt mit Gemusesalat ¢tM

~Burger-Toast” 8,50
Schinken, Kdse, Ananas und Burger Sauce, Pommes

American Steak-Toast 13,50
rosa gegrilltes Rinderfilet mit Cocktailsauce, pikant garniert A<

Schafkdase 12,00
in Zucchinimantel gebraten auf Blattsalat

Wirtshausgulasch 12,50
mit Semmel AC€€

Fleischlose Laibchen 12,80
(Erbsenprotein) auf gebratenen Zucchini und Petersilienkartoffeln AcF?

HUhnerstreifen 12,50
vom Grill oder gebacken auf bunten Blattsalat mit Balsamicodressing A¢€

Hauptspeisen

Wiener Schnitzel 12,80
vom Schwein mit Petersilienkartoffeln und Salatteller A¢.¢

Grillkoteletts 14,50
vom Grill auf pikanten Paprika-Kartoffelgrostl, Salsa Sauce A¢©




Hauptspeisen

Hawaii-Schnitzel
HUhnernaturschnitzel mit Schinken, Ananas
und Kd&se Uberbacken, Pommes A€

Cordon Bleu 14,20
vom Schwein mit Reis und Preiselbeeren Ac.¢

Steirisches Wurzelfleisch 12,50
mit viel frischem Kren und Kartoffelnt

Jagerpfand’| 13,80
Geschnetzeltes vom Huhn und Schwein
in Speck-Schwammerlsauce mit Krduternudeln AL

Rosa gebratene Lammmedaillons 18,20
mit knackigem Gemuse, Polentapl&tzchen und Rosmarinsafter| 4

Rinderfilet 2 Stuck, medium gegrillt, 22,50
Grunpfeffersauce, Bratkartoffeln, Grillgemuse 4©

Boeuf Stroganoff geschnetzeltes Rinderfilet, 17,50
in pikanter Schwammerl-Zwiebel-Gurkerlsauce und Butternudeln A¢€

JHirtentasche” 14,50
mit HOhnerleber gefulltes Putennaturschnitzel, Marille, Reis Natursafterl

Gebratenes Schweinsfilet 17,00
mit Waldpilzsauce und Kroketten A<

Gebackener Camembert mit Nussreis und Preiselbeeren A ¢ &H 13,00
Fisch

Gebackenes Schollenfilet mit Mayo-Kartoffelsalat A¢-€ 13,00
Zanderfilet mit Knoblauch gebraten, mit Petersilnkartoffeln und Blattsalat A 18,50
Lachssteak mit knackigen Senfgemuse und Salzkartoffeln M 19,50
~Fischteller” gebackener Seehecht, gebratener Lachs und Zander 18,50

mit Reis und Buttergemuse A-¢©

Gebratenes Seehechtfilet mit Lauchcremenudeln € 12,50
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Fur die Kleinen

Fischstdbchen mit Pommes und Ketchup A€ 7,00
Junior Schnitzel mit Pommes und Ketchup A° 7,00
Naturschnitzelvom Huhn mit Reis A 7,00
Beilagen

Pommes 3,00
Petersilienkartoffeln 3,00
Reis 3,00
Preselbeeren 1,20
Ketchup 0,50
Mayo 0,50
Salate 3,80
Semmel 1,50
Nachspeisen

Eismarillenknddel 1 Sttick 3,80
Marillenpalatschinke 1 Stuck 3,00
Nutellapalatschinken 1 Stuck 3,00
Eispalatschinken 1 Stuck 3,50
Schokokuchen gefullter Schokokuchen mit Vanilleeis und Schlagobers 6,20
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenrdster 8,50
Mascarpone -Kdsetorte mit Amarena Sauce und Schlagobers 5,50
Doppelter Schokoladen Brownie mit Himberragout und Schlagobers 6,50
Somlauernocker| ???????? 6,50

HeilRe Getrdnke

Kleiner Brauner 3,00
Grolder Brauner 4,50
Verldngerter 3,50
Melange 4,00
Haferlkaffee 4,80
Cappuccino 4,50
Café Latte 4,80

Tee Schwarz, Grun, Fruchte, Krduter 3,00




Alkoholfreie Getrénke LandOorink’
Soda 0,25l 1,40 0,50l 2,80
Soda Zitrone 0,251 1,80 0,50l 3,60
Soda Himbeer 0,251 1,80 0,50l 3,60
Soda Hollunder 0,251 1,80 0,50l 3,60
Coca-Cola [ Coca-Cola Light 0,33l 3,80
Eistee Zitrone / Pfirsich 0,33l 3,50
Fanta / Alimdudler 0,33l 3,80
R&merquelle still oder prickelnd 0,33l 2,60 0,75l 4,60
Red Bull Glas Flasche 0,251 3,50
Tonic Water / Bitter Lemon 0,20l 3,50
Almdudler gespritzt 0,251 2,20 0,50l 4,40
Cola gespritzt 0,251 2,20 0,50l 4,40
Fanta gespritz 0,251 2,20 0,50l 4,40
Spezi 0,25l 2,60 0,50l 5,20
Orangensaft 0,251 3,00
Orangensaft gespritzt 0,251 2,20 0,50l 4,40
Apfelsaft naturtrub 0,251 3,00
Apfelsaft naturtrdb gespritzt 0,251 2,20 0,50l 4,40
Apfel-Karottensaft 0,251 3,00
Apfel-Karottensaft gespritzt 0,251 2,20 0,50l 4,40
Pfirsichnektar 0,251 3,00
Pfirsichnektar gespritzt 0,251 2,20 0,50l 4,40
Schwarze Ribisel 0,25l 3,00
Schwarze Ribisel gespritzt 0,251 2,20 0,50l 4,40
Bier vom Fass

Gosser Helles Vollbier 0,30l 3,90 0,50l 4,90
Bernstein Kaltenhausen (Hallein) 0,30l 3,90 0,50l 4,90
Flaschenbier

Zwettler Dunkles 0,50l 4,60
dunkles Lager, feinporig und cremig, untergdrig Alc. 3,4%

Gdsser Natur Radler 0,501 4,60
mit naturlichem Zitronensaft, naturtrub, erfrischend leicht, Alc. 2,0%

Gosser Natur Gold Osterreichs bestes alkoholfreies Bier, 0,501 4,60

sattes Gold, naturtrib und vollmundig, alkoholfrei

Wieselburger Gold Goldgelb, malzig und réstig, hopfenbetonter
Nachtrunk, Alc. 5,0%




Flaschenbier

Edelweild Hefetrib Goldgelb naturtrib, fruchtige Bananennase, 0,501
gewdurzhafte Aromen, feinprickelnd, Alc. 5,0%

Edelweild Alkoholfrei Bernsteinfarben naturtriib, zarte Rdstaromen, 0,50l 4,60
Karamellnote, feine Fruchtigkeit

Edelweil® Alkoholfrei Bernsteinfarben naturtrdb, zarte Réstaromen, 0,50l 4,60
Karamellnote, feine Fruchtigkeit

7B KREMS
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WeiRweine

Reid Kremser Goldberg Gruner Veltliner 1/8l 3,00 0,75l 18,00
Kremstat DAC, Jg. 2022/2023, trocken

Reid Kremser Kremsleithen Riesling ]/8I 3,20 0,75l 19,00
Kremstat DAC, Jg. 2022/2023, trocken

Chardonnay Qualitatswein 1/8l 3,00 0,75l 18,00
Jg. 2022/2023, trocken

Gelber Muskateller Qualitdtswein 1/8l 3,00 0,75l 18,00
Jg. 2022/2023, trocken

Rotweine

Blauter Zweigelt Qualitatswein 1/8l 3,00 0,75l 18,00
Jg. 2022/2023, trocken

Sankt Laurent Qualitatswein 1/8l 3,20 0,75l 19,00
Jg. 2022/2023, trocken

Franz Il Cuvée Qualitatswein, 1/8l 3,80 0,751 22,00
Jg. 2021/2022 trocken, im Eichenfass gereift

Schankweine

WeiRwein 1/8l 1,80
Weilwein gespritzt 1/4l 2,40
Rotwein 1/8l 1,80

Rotwein gespritzt 1/4l 2,40




Schnapse

Williamsbirne

Unicum

Jagermeister
Marillenschnaps / Obstler
Rum

Haselnuss

Aperitifs

Aperol Spritz
Campari pur oder Soda
Campari Orange

Sekt

Flasche
Piccolo

Sekt Glas

Sekt & Orange

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

0,75l
0,20l

2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80

5,50
3,80
4,20

22,00
6,50
2,90
2,90
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WIRTSCHAFTSKAMMER BURGENLAND
TOURISMUS « FREIZEITWIRTSCHAFT

Die 14 Allergene

GLUTENHALTIGES KREBSTIERE EIER VON GEFLUGEL UND FISCH UND DARAUS ERDNUSSE 8
GETREIDE UND UND DARAUS DARAUS GEWONNENE GEWONNENE UND DARAUS £
DARAUS GEWONNENE GEWONNENE ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE (AUSSER GEWONNENE
ERZEUGN'SSE ERZEUGN'SSE ......................................................

2.B. Brot und Geback, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Sofen,
Paniermehl, Semmelbrosel,
Wurstwaren, Backerbsen,

Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

2.B. Feinkostsalate, Suppen, Sofien;

2.B. Eierteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Gebéck, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,
Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
SoBen, Dressings, Desserts

FISCHGELATINE)

2.B. Krécker, Soflen, Suppen,
Wiirzpasteten, Wiirste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,

Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

ERZEUGNISSE
2.B. Margarine, Brot, Kuchen, Geback,
Schokocreme, Brotaufstriche,
Cerealien, Musli, Frihstucksflocken,
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden,
Satésaufle, Eis, aromatisierter Kaffee,
Likér, [Pommes Frites)

SOJABOHNEN UND MILCH VON SAUGETIEREN SCHALENFRUCHTE UND SELLERIE SENF UND DARAUS
DARAUS GEWONNENE UND MILCHERZEUGNISSE DARAUS GEWONNENE UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE (INKLUSIVE LAKTOSE]) ERZEUGNISSE GEWONNENE ERZEUGNISSE

2.B. Brot, Kuchen, Gebéck,
Feinkostsalate, Margarine,
Schokocreme, Brotaufstriche, Miisli,
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Sofien,
Dressings, Marinaden, Mayonnaise,
Eis, Sportlernahrung, Diatdrinks,
Kaffeeweifler

2.B. Brot, Kuchen, Geback, Brih-,
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Misli,

Schokolade, Karamell, Auflaufe, Gratin,
Kartoffelplrree, Kroketten, Pommes
Frites, Chips, Suppen, Soflen, Dressing,
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein

2.B. Brot, Kuchen, Gebéack, Brihwirste
(Pistazien), Rohwiirste (Walnisse),
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf],

Joghurt, Kase, Nuss-/ Nougatcreme,
Aufstriche, Misli, Schokolade,
Marzipan, Misliriegel, Kekse,

Dressings, Curry, Pesto, Desserts,
Likor, aromatisierter Kaffee

ERZEUGNISSE
2.B. Suppengriin, Gewiirzbrot,
Wurst, Fleischerzeugnisse,
Fleischzubereitungen, Krauterkase,
Fertiggerichte, Feinkostsalate,
Briihe, Suppen, Eintopf, Marinaden;,
Gewdrzmischungen, Curry,
salzige Snacks (Chips)

2.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Sofien, Dressing, Mayonnaise,
Ketchup, eingelegtes Gemiise und
Gewirzmischungen, Kase, Essiggurken

SESAMSAMEN UND SCHWEFELDIOXID UND LUPINEN UND WEICHTIERE WIE
DARAUS GEWONNENE SULFITE DARAUS GEWONNENE SCHNECKEN, MUSCHELN,
ERZEUGNISSE

2.B. Brot, Knéckebrot, Gebsck (stiff und
salzig), Miisli, vegetarische Gerichte,
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate,
Marinaden, Desserts

2.B. . . .
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Soflen, Sauerkraut, Fruchtsaft,
Chips und andere
getrocknete Kartoffelerzeugnisse,
gesalzener Trockenfisch

ERZEUGNISSE

2.B. Brot, Gebéck, Pizza,
Nudeln, Snacks, fettreduzierte
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/
vegetarische Produkte, glutenfreie
Produkte, Desserts, milchfreier
Eierersatz, Kaffeeersatz,

Flussiggewlirze

TINTENFISCHE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Wiirzpasten, Paella, Suppen,
Soflen, Marinaden, Feinkostsalate

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbeiten!

Gastronomen und Hoteliers missen ihre Kunden kinftig dariber informieren; welche Speisen bei ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kénnen
Dies ist gesetzlich vorgeschrieben (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011).
Die Information kann schriftlich (in der Speisekarte] oder mundlich erfolgen und gilt fur diese 14 Allergene.
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